
SERVICE CONTINU 

11H-23H 
(dernière commande à 22h30) 

 

BOISSONS FRAÎCHES ​

SANS ALCOOL 

 
Opé'tille BIO - 33 cl​
Boisson pétillante 
Fraise, citron et basilic​ 4,90 € 

Mangue, ananas, citron vert et menthe poivrée​ 4,90 € 

3 agrumes, baie de Timut​ 4,90 € 

L’éphémère​ Nous consulter 
 
Symples - 33 cl​
Infusion pétillante de plantes 
Énergisante : thym, menthe poivrée, citron​ 4,90 € 

Relaxante : verveine, lavande, cerise​ 4,90 € 

Détoxifiante : sauge, sureau, pomme​ 4,90 € 

 
Koko - Kombucha - 33 cl​
Boisson légèrement acidulée à base de thé bio fermenté 
Original​ 5,00 € 

Citron-Gingembre​ 5,00 € 

Framboise-Hibiscus​ 5,00 € 
 
 

Les Jus de Théo - 25 cl​
Jus de fruit local (La Mothe Achard)​
Jus de pomme​ 4,50 € 
Jus de pomme-framboise​ 4,80 € 

Nectar de poire​ 4,80 € 

Jus pétillant pomme-gingembre​ 4,80 € 

 
« Capitaine Loulou » de Gaël Crochet 
Jus de raisin artisanal 
VERRE DE 25 CL​ 2,50 € 



 
 

 
 

Prix nets en euro. Service compris. 

 

AUTRES BOISSONS 

Canettes - 33 cl​ 3,50 €​
Coca-cola, Coca-cola Zéro, Ice Tea, Schweppes Agrumes, ​
Oasis Tropical, Orangina, Schweppes Tonic et Perrier 
Jus de fruits (Rauch) - 20 cl​ 3,90 €​
Abricot, Ananas, Mangue, Pamplemousse et Tomate 
Cacolac - 20 cl​ 3,50 € 
Limonade - 25 cl​ 3,00 € 
Sirop à l’eau - 25 cl​ 2,50 €​
Grenadine, Menthe, Citron ​
(et parfums du moment : nous consulter) 
Diabolo - 25 cl​ 3,00 €​
Grenadine, Menthe, Citron ​
(et parfums du moment : nous consulter) 
 

EAUX 

Eau minérale Cristaline - 50 cl​ 1,50 €​
Eau minérale Cristaline - 1,5 L​ 3,00 €​
Eau gazeuse - 1 L​ 4,00 € 
 

BOISSONS CHAUDES 

Café expresso / allongé / déca​ 2,00 €​
Noisette​ 2,20 €​
Double expresso​ 3,00 €​
Thé et infusion​ 3,00 €​
Chocolat chaud​ 3,50 € 
 

GOURMANDISES 

À partir de 0,50 €​
Glaces : Nui, Extreme, glaces à l’eau​ Consulter le panneau​
Sucettes, compotes à boire, barres chocolatées 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Prix nets en euro. Service compris. 

 

BIÈRES PRESSION 

​ 25 CL ​  50 CL 
Blonde Summer Ale, 5%​ 3,80 €​ 7,00 €​
Locale et bio - Brasserie OPE Les Sables d’Olonne 
IPA, 5,8%​ 4,20 €​ 7,90 €​
Locale et bio - Brasserie OPE Les Sables d’Olonne 
Licorne blonde, 4,8%​ 3,80 €​ 7,00 € 
Slash citrus, 4,5%​ 3,80 €​ 7,00 €​
Blanche aromatisée aux agrumes 
Monaco​ 4,00 €​ 7,80 € 
Panaché​ 4,00 €​ 7,80 € 
Picon​ 4,00 €​ 7,80 € 
 

BIÈRES BOUTEILLES - 33 cl LOCALES 

Opé : Les Sables d’Olonne BIO 

Californian Common,5,5%, ambrée​ 5,50 €​
New England IPA, 5,5%, aux notes de fruits exotiques​ 5,50 €​
Stout, 5,9%, noire​ 5,50 €​
Wheat Ale, 4,8%, blanche​ 5,50 € 
 

La Garatelle : Vairé BIO 
La Blonde 5,6%​ 5,50 €​
Légère et rafraîchissante 
L’Ambrée 5,6%​ 5,50 €​
Douce avec une fine amertume aux notes torréfiées 
La Rousse 5,6%​ 5,50 €​
Une robe cuivrée avec un caractère affirmé 
La Blanche 5,6%​ 5,50 €​
Fraiche aux notes d’agrumes 



L’IPA 5,6%​ 5,50 €​
Notes florales avec une amertume prononcée  
 

Le Marsouin : Brétignolles-sur-Mer 

Soleil, 4,5%, Blanche​ 5,50 € 
Étoile, 6%, Ambrée​ 5,50 € 
Authentique, 5% Blonde​ 5,50 € 
Triple, 8,8% Blonde​ 5,50 € 
Vaquita, 6,5% IPA​ 5,50 € 
 

 
 

Prix nets en euro. Service compris. 

Les Brasseurs de la Vie St-Gilles-Croix-de-Vie BIO 

La Joséphine, 4,5%​ 5,50 €​
Blanche à la fleur de sureau, écorces d’orange 
La Bé Vérole, 8,5%​ 5,50 €​
Blonde triple, puissante et ronde 
La Godaille, 5% IPA​ 5,50 €​
 Le petit plus des flocons d’avoines apportant ainsi une ​
belle rondeur et adoucissant l’amertume 
La Garance, 4,5%​ 5,50 €​
Blanche au goût subtil de framboise 
Le Soleil levant​ ​ 5,50 € 

 

BIÈRES SANS ALCOOL - 33 cl 

Beach Burn Blonde​ 5,50 € 
Beach Burn IPA​ ​ 5,50 € 

 

APÉRITIFS AVEC ALCOOL 

Le spritz de la Cabane - 18 cl​ 9,50 €​
Liqueur spritz Giffard, méthode traditionnelle Gaël Crochet, eau gazeuse - 16% 
Le sureau de la Cabane - 18 cl​ 9,50 €​
Liqueur de fleur de sureau Maison Coco (petit frère du St Germain), méthode traditionnelle Gaël Crochet, 
eau gazeuse - 17% 
Trouspinette - 8 cl​ 5,50 €​
Apéritif Vendéen à base de vin, d’épines noires - 16% 
Rinquinquin pêche - 8 cl​ 5,50 €​
Apéritif à base de vin, au goût de pêche - 15% 
Mumu - 8 cl​ 5,50 €​
Apéritif à base de vin muscadet, rhum et sureau - 15,9% 



Rosé aromatisé - 12 cl​ 4,50 €​
Citron vert ou pamplemousse - 12% 
Kir vin blanc Chardonnay - 12 cl​ 4,50 €​
Crème de framboise, cassis, mûre ou fruits de la passion​
Vin blanc Vins de Pays de Val de Loire - Vendée IGP - 16% 
Sangria - 7% - 20 cl​ 4,90 € 
Sangria - 7% - Pichet d’1 Litre​ 19,00 € 
Cidre BIO Cidrerie La Ruaudaie - 33cl​ 4,90 €​
Morbihan, artisan indépendant - Doux ou Brut 

 

APÉRITIFS SANS ALCOOL 

Le Virgin Spritz de la Cabane - 18 cl​ 9,00 €​
Liqueur sans alcool spritz Giffard, limonade , eau pétillante 
Le Virgin Sureau de la Cabane - 18 cl​ 9,00 €​
Liqueur sans alcool sureau Giffard , limonade, eau pétillante 
Le Virgin Mojito - 18 cl​ 9,00 €​
Substitut de rhum sans alcool, eau gazeuse, citron vert, menthe fraiche 

 

PÉTILLANTS 

FC Menthe Maison coco - 17% - 4 cl​ 5,50 € 
Crème de rhum Mava spirit - 17% - 4 cl​ 5,50 € 
Crème de caramel Vrignaud - 17% - 4 cl​ 5,50 € 
Mousse de liqueur - 16% - 4 cl​ 5,50 €​
Génépi, poire ou whisky 

 

VINS LOCAUX 

Vins Blancs 
​ verre​ bouteille 
​ 25 cl​ 75 cl 

Vins de Pays de Val de Loire​ 4,00 €​Vendée IGP - Gaël Crochet - Sec et fruité 
Les Hauts de Brems​ 4,85 €​ 18,50 €​
Vins de Pays de Val de Loire ​
Vendée IGP - Gaël Crochet - Chardonnay sec et aromatique 
Dahu​ 4,95 €​ 19,50 €​
Vins de Pays de Val de Loire - Gaël Crochet Vendée IGP ​
Chardonnay élevé en fut, fruité 
Loubine​ 4,95 €​ 19,50 €​
Vins de Pays de Val de Loire - Gaël Crochet Vendée IGP​
Chenin et Chardonnay, sec et minéral 
Les Haut de Brems Prestige​ ​ 21,00 €​
Vins de Pays de Val de Loire - Gaël Crochet Vendée IGP​
Chardonnay fruité puissant, long en bouche 



Le P’tit franc blanc​ 4,85 €​ 18,50 €​
Vin de France - Laurent Pajot​
Chenin, sec et minéral 
 

Vins Rosés 

Vins de Pays de Val de Loire​ 4,00 €​Gaël Crochet Vendée IGP - Sec et fruité 
Dahu​ 4,85 €​ 18,50 €​
Vins de Pays de Val de Loire - Gaël Crochet Vendée IGP​
Pinot noir, sec et fruité avec une robe claire avec un nez aromatique 
Bord de Mer​ 4,85 €​ 18,50 €​
Vin de France - Laurent Pajot, ​
Pinot noir et Gamay , fruité aux arômes florales 
 

Vins Rouges 

Vins de Pays de Val de Loire​ 4,00 €​Gaël Crochet Vendée IGP​
Tanins souples et aromatiques 
Les Hauts de Brems​ 4,85 €​ 18,50 €​
Vins de Pays de Val de Loire - Gaël Crochet Vendée IGP​
Merlot Cabernet Sauvignon souple et léger note de fruits rouges 
Coup de foudre​ 4,85 €​ 18,50 €​
Vin de France - Laurent Pajot​
Cabernet Sauvignon, rond et fruité 

 

 

PLANCHES À PARTAGER 

Mayonnaise et vinaigrette faites maison ! 

Nos planches sont réalisées sur place, ​
avec de délicieux produits locaux. 

Pain sans farine de blé de notre boulanger sur demande. 

Livraison des fruits de mer tous les matins ​
en direct de la criée des Sables d’Olonne.  

Huîtres ouvertes à la minute. 

Plateaux de fruits de mer sur réservation 24h avant.​
(Homards, pinces de crabes, tourteaux... Nous consulter) 

 

Côté Mer 
​ 6 huîtres​ 12 huîtres 

Les huîtres (n°3)​ 9,00 €​ 18,00 €​
De l’Estuaire de l’Auzance à la Gachère (à 1km devant vous !)​
De l’océan, Bouin (nord Vendée)​
Assiette mixte possible 
Bulots (150 g)​ 6,00 € 
Crevettes Roses (x8)​ 8,00 € 
Langoustines (x6)​ 8,50 € 



Assiette du pêcheur​ 17,00 €​
3 huîtres n°3, 50 g de bulots, 3 crevettes roses et 3 langoustines​
Dressage en plateau de fruits de mer à partir de 2 personnes sur demande 
Un jour, une rillettes de la mer - Fait maison !​9,00 €​
Thon / sardine / Maquereau selon ​
l’inspiration du jour de notre chef ! 

 

Côté Terre 
Préfou à l’ail - Fait maison !​ 8,50 € 
Ardoise de saucissons​ 7,00 € 
Ardoise mixte​ 16,00 €​
Fromage, salade verte, charcuterie 
Ardoise veggie - Fait maison !​ 16,00 €​
Salade, fromages, fruits, préparations végétariennes selon l’inspiration de notre chef. 
Camembert rôti​ 9,00 € 
Pizza - Fait maison !​ 8,50 €​
(forme ovale - 22 cm environ) Jambon/fromage ou 3 fromages ou chèvre/miel 
Croque monsieur - Fait maison !​ 8,00 €​
Jambon, crème fraiche, fromage - Avec ou sans salade 
Ardoise de fromages​ 12,00€​
Avec salade 

 

DESSERTS 

ARTISANAUX 

Bio, sans farine de blé 

Gâteau de Louise​ 7,50 €​
Amande et frangipane 
Fondant au chocolat​ 7,50 € 
Sablé aux fruits ​ 7,50 € ​
Myrtille ou pruneau ​
Nous consulter 
Ardoise de ​
mignardises​ 15,00 €​
(desserts ci-dessus) 

 

GLACÉS 

Palet glacé ​
au caramel​ 6,00 € 
Tiramisu glacé​ 6,00 € 
Vacherin sorbet fraise​ 6,00 € 

 

Café gourmand​ 8,50 € 
Thé gourmand​ 9,50 € 



Tisane gourmande​ 9,50 € 
Digestif gourmand​ 9,90 € 

 
Prix nets en euro. Service compris. 

 



LOCATIONS​

stand up paddle & canoë kayak 

Paddle et Kayak simple​ 15,00 € 

Canoë double​ 22,00 € 

Paddle géant​ 80,00 €  

Renseignements au 06 76 70 04 60 
 

Offrez un moment unique  

grâce à nos BONS CADEAUX ! 

Montant ou prestations au choix. 
 

NOS PARTENAIRES 

Brasserie Opé, Les Sables d’Olonne | Brasserie La Garatelle, Vairé | Brasserie Le Marsouin, Brétignolles-sur-Mer | Brasserie les brasseurs de la vie, 
Saint-Gilles-Croix-de-Vie | Les jus de Théo, La Mothe Achard | Viticulteur Gaël CROCHET, Brem-sur-Mer | Cafés Albert | Champagne Jérome Camille | 

Cidrerie la Ruaudaie (35) | Viticulteur Laurent Pajot, Brem-sur-Mer | Les huîtres de la Gachère, Jean-Philippe Vornière, Brem-sur-Mer | L'huîtres de la baie, 
Emmanuel ROBARD, Bouin | Criée des Sables d’Olonne | Sucré Salé de Louise | Fromages Beillevaire, Saint-Gilles-Croix-de-Vie | Vival, 

Brétignolles-sur-mer 
 

www.lacabanebremsurmer.fr 
 


